HOTELOVA

Jidelni listek

SKOLA
OSTRAVA
20. tyden
obéd alergeny
Pondéli polévka: Dribezi s masem a nudlemi
11. 5. L 2ks Varena vejce, koprova omacka, vareny brambor 1,3,6,7,9
2026 1L 220g  Kure po zahradnicku, tarhona 1,3,6,7,9,10
['Jtery' polévka: Mlynarska
12. 5. L 100g Veprovy zavitek, zeleninovy bulgur, salat 1,3,6,7,9,10
2026 1L Cevabdici s hof¢ici a cibuli, vareny brambor 1,6,7,9,10
Streda polévka: Kvétakova s bramborem
13. 5. I 100g Veprovy gulas, varené téstoviny 1,3,6,7,9,10
2026 1L 100g  Krati maso s rajcaty a nivou, varené brambory s pazitkou 1,6,7,9
étvrtek polévka: Hnéda s prazenou krupici
14. 5. L Peceny pstruh na masle, bramborova kase s mrkvi 1,2,3,4,6,7,9
2026 1. Lusténinové lasagne (bezmasé) 1,3,5,6,7,9,10
Patek polévka: Kminova s vejcem
15. 5. I 100g Svickova na smetané, houskovy knedlik 1,3,6,7,9,10
II. 100g Spagety s vepfovym masem a prelivem z nivy 13,6,7,9,10

2026

Hmotnost masa uvedena pred danym jidlem, je hmotnost masa v syrovém stavu pred tepelnou Upravou. Hmotnost potravin mizZe byt upravena-navysena, s ohledem na cenu pokrmu.
Zména menu vyhrazena. Pokrmy jsou uréené k okamZité spotfebé!

Pfipravované pokrmy uvedené v jidelnim listku nesou oznaceni alergent v nich obsaZzenych. Seznam alergent odpovida smérnici 2000/89 ES.

Pfejeme Vam dobrou chut!
Vedouci SJ: Marcela Zemanova




